MOD. DISCIPLINA

ISTITUTO STATALE D’ISTRUZIONE SUPERIORE
ANNO SCOLASTICO

“PASCHINI-LINUSSIO” 2017 /2018

Via Ampezzo, 18 - 33028 TOLMEZZO (UD) - C.F. 93021690305
Tel. 0433 2078 - Fax n. 0433 41219

e-mail: udis019009@istruzione.it pec: udis019009@pec.istruzione.it
Codice Univoco Ufficio: UFQADU

PROGRAMMA SVOLTO
INDIRIZZO Enogatronomia
CLASSE 4
SEZIONE A
DISCIPLINA Laboratori dei servizi enogastronomici, settore sala e vendita
DOCENTE Marco Viola
MODULO 1

La vite, la storia ed il ciclo vitale della vite;

| tipi di coltivazione, ed i lavori del vigneto;

L’'uva e la sua composizione;

Le vinificazioni in: rosso, bianco e rosato;

La cantina e la conservazione dei vini;

L’etichetta ed i marchi (DOP,STG,IGP);

Le tipologie di vini;

La spumantizzazione: metodo classico e metodo charmat.

MODULO 2

La birra, maltaggio, lavorazione e fermentazione;

la classificazione delle birre in base al grado alcolico e la tipologia di fermentazione;
La varie tipologie di birra ed il servizio.

MODULQO3

La distillazione;

Metodo continuo e discontinuo di distillazione;

| vari distillati: Vodka, Gin, Rum, Tequila, Brandy e Grappa;
Il servizio dei distillati.

MODULO 4

La degustazione e le giuste regole per essere effettuata;

L’ esame visivo, esame olfattivo, esame gusto —olfattivo;

L’abbinamento cibo-vino, principio di contrapposizione dei sapori e di concordanza,
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